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1) Краткое содержание дисциплины. «Арнайы тағамдарды өндіру»осы пәнің барысында тұтассүтті өнімдер және  өңдеу технологиясы бойынша  мәселелер қарастырылады.  
2) 3 кредит.

3) Цель: вооружить будущих специалистов теоретическими знаниями и практическими навыками, необходимыми для: формирования у будущего специалиста теоретических знаний и практических умений в области управления технологическими процессами производства колбасных, соленых изделий и полуфабрикатов.
4) Пәннің мәні – осы пәнің барысында тұтассүтті өнімдер және  өңдеу технологиясы бойынша  мәселелер қарастырылады.  

Пәннің мақсаты – арнайы өнімдер және оларды өңдеу технологиясы  бойынша өнеркәсіптік–технологиялық және зерттеу саласында студенттің қажетті білімі болуы тиіс. 
Пәннің міндеті –  кезінде физико–химиялық және биохимиялық процесстерді зерттеу; тамақ өнімдерінің технологиялық өңдеу процестерін, жаңа технологиялар базасын және саланың замануи даму тенденциясын зерттейді.
5) Сабақтар түріне байланысты академиялық сағаттардың үлестіруы 
	№ п/п
	Наименование тем
	Количество часов по видам занятий
	

	
	
	Лекции
	Практ. (сем.)
	Лаб. студ., инд.
	СРСП
	Аудиторные контактные (лаб.,студ., инд. И др.)
	СРС

	1
	Тема 1 Ем – дәмдік тамақтану түрлері
	2
	-
	-
	-
	-
	10

	2
	Тема 2 Тамақтану тәртібі мен ережелері.
	2
	3
	1
	-
	-
	10

	3
	Тема 3 Дұрыс тамақтану рационы.
	2
	3
	1
	5
	-
	10

	4
	Тема 4 Ем-дәмдік  тамақтану.
	2
	3
	1
	5
	-
	20

	5
	Тема 5 Диеталық өнімнің негізгі түрі. Жылқы еті – шипалы тағам.
	2
	3
	1
	5
	-
	10

	6
	Тема 6 Емдік тамақтану
	2
	5
	1
	5
	-
	10

	7
	Тема 7 Халықтың негізгі топтарының тамақтану сипаттамасы
	2
	3
	1
	2,5
	-
	10

	8
	Тема 8 Диета түрлері
	1
	2,5
	1,5
	-
	-
	10

	
	Всего:135 (3 кредита)
	15
	22,5
	7,5
	22,5
	-
	90


6) Пререквизиттер

Осы пәнді меңгеру үшін төмендегі пәндерді меңгеру кезінде алынған білім, икемділік және машықтар қажет: физика, органикалық химия, биохимия, микробиология, биохимия.

  Постреквизиттер
Пәнді меңгеру кезінде алынған білім, икемділік және машықтар келесі пәндерді меңгеру үшін қажет: дипломдық жобалау.

            Негізгі: Нуржанова А.А. Сүт және сүт тағамдар технологиясы //А.А. Нуржанова.- Фолиант.- 2013. - 145 б.
Қосымша:  1) Оноприйко А.В. Производство молочных продуктов //А.В. Оноприйко, А.Г. Храмцов, В.А. Оноприйко / Март.- 2010.-411с. 2)  Шалыгина А. М. Общая  технология  молока и  молочных  продуктов //А.М. Шалыгина, Л.В. Калинина.- КолосС.- 2008.-200 с.
6) Координатор: Агибаева Алия Жолатовна., магистр., ст преподаватель.
7) Использование компьютера предусмотрено на практических занятиях и семинарах.

8) Лабораторные работы: согласно вышеописанному содержанию дисциплины.

Преподаватель:  Агибаева  А. Ж.                    Дата:_______________
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